
Ethiopia Haile Selassie comes from the Yirgacheffe region. The name is 
derived from the washing station where the area’s small farms’ coffee 
berries are processed. Mainly grown in natural conditions, the Haile Selas-
sie has a soft and velvety mouthfeel. One can �nd plum, red currant and 
citrusy �avours in it. Compared to many other Ethiopian coffees, Haile 
Selassie’s thick and velvety qualities are more prominent.

ETHIOPIA HAILE SELASSIE
COUNTRY: ETHIOPIA, REGION: YIRGACHEFFE, FARMER: MULTIPLE SMALL FARMS

WASHING STATION/CO-OP: HAILE SELASSIE
VARIETY: LOCAL HEIRLOOM

PLUM
RED CURRANT

SOFT MOUTHFEEL
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ROASTER

1900m
GROWING ALTITUDE

More information: www.slurp.coffee

WE PROUDLY PRESENT THIS WEEK’S LIGHT ROAST COFFEE

Etiopia Haile Selassie tulee Yirgacheffen alueelta. Kahvin nimi juontuu 
käsittelyaseman nimestä, jossa alueen pienviljelijöiden kahvimarjat on 
pesty. Pääosin luonnonoloissa kasvava Haile Selassie on suutuntumaltaan 
pehmeä ja samettinen. Maussa on luumua, punaista viinimarjaa ja sitrus-
ta. Verrattuna moniin muihin etiopialaisiin kahveihin, Haile Selassien 
paksuus ja samettisuus tulee paremmin esiin.

ETIOPIA HAILE SELASSIE
MAA: ETIOPIA, ALUE: YIRGACHEFFE, VILJELIJÄ: USEITA PIENVILJELIJÖITÄ

PESUASEMA/OSUUSKUNTA: HAILE SELASSIE
LAJIKE: LOCAL HEIRLOOM

LUUMUA
PUNAISTA VIINIMARJAA
PEHMEÄ SUUTUNTUMA

PIRKANMAAN PAAHTIMO

14.6.2016
PAAHTOPÄIVÄ

Pesty
PROSESSI

Tuomas Roschier
PAAHTAJA

1900m
KASVUKORKEUS

Lisätietoa: www.slurp.coffee

ESITTELEMME YLPEINÄ TÄMÄN VIIKON VAALEAPAAHTOISEN KAHVIN


