
Lisätietoa: www.slurp.coffee

ESITTELEMME YLPEINÄ TÄMÄN VIIKON VAALEAN KAHVIN & ESPRESSON

La Independencia tulee saman nimiseltä tilalta Santa Ana alueelta El Salva-
dorista. Alueen tuliperäinen maaperä sekä viileähkö ilmasto takaavat 
kahvimarjojen hitaan ja optimaalisen kypsymisen. La Independencia on 
Salaverrian perheen taidonnäyte. He ovat tehneet vuosia työtä mahdolli-
simman korkean laadun eteen. Kahvi koostuu saman tilan muutamasta eri 
lajikkeesta valtaosan ollessa Bourbonia.

LA INDEPENDENCIA

PUNAINEN KIRAHVI

22.3.2017
PAAHTOPÄIVÄ

MAA: EL SALVADOR, ALUE: SANTA ANA, TILA: LA INDEPENDENCIA
YHTEISÖ: FINCA SAN FRANCISCO, VILJELIJÄ: JOSE ANTONIO SALAVERRIA

LAJIKE: 85 % BOURBON + CATURRA, HIBRIDO, SAN FRANCISCO

Pesty
PROSESSOINTI

Tommi Hulkkonen
PAAHTAJA

1500m
KASVUKORKEUS

PUOLUKKA
GREIPIN HAPOKKUUS

LUUMUNMAKUINEN MAKEUS

More information: www.slurp.coffee

WE PROUDLY PRESENT THIS WEEK’S LIGHT ROAST COFFEE & ESPRESSO

La Independencia comes from an estate carrying the same name in the 
Santa Ana region of El Salvador. The area’s volcanic soil and cool climate 
ensure the slow and optimal ripening of the coffee berries. This La Inde-
pendencia coffee is proof of the Salaverria family’s skill. They have 
worked years to achieve as high a quality as possible. This coffee consists 
of a few varieties from the estate, mainly Bourbon.

ROASTED ON

PUNAINEN KIRAHVI

COUNTRY: EL SALVADOR, REGION: SANTA ANA, ESTATE: LA INDEPENDENCIA
CO-OPERATIVE: FINCA SAN FRANCISCO, FARMER: JOSE ANTONIO SALAVERRIA

VARIETIES: 85 % BOURBON + CATURRA, HIBRIDO, SAN FRANCISCO

22.3.2017

Washed
PROCESSING

Tommi Hulkkonen
ROASTER

1500m
GROWING ALTITUDE

LINGONBERRIES
ACIDITY OF GRAPEFRUIT
PLUM-LIKE SWEETNESS

LA INDEPENDENCIA


