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ESITTELEMME YLPEINÄ TÄMÄN VIIKON TUMMAPAAHTOISEN KAHVIN

Nicaragua SHG EP San Jose Estate on herkullinen tummapaahtoinen kahvi 
Kaffe Obscuralta. Keskitumma paahto avaa kahvin persoonalliset ja täyte-
läiset sävyt. Alussa makumaailmasta löytyy eksoottista hedelmää, mutta 
hieman jäähtyessään kahvi tarjoaa karamellimäisiä toffeen ja vaalean 
suklaan vivahteita. Hapokkuus on suhteellisen pitkästä kypsytysajasta johtu-
en hyvin maltillinen ja miellyttävä. Suutuntumaltaan täyteläinen.

NICARAGUA SHG EP SAN JOSE ESTATE
MAA: NICARAGUA, ALUE: LIPULULO, JINOTECA, TILA: SAN JOSE ESTATE

VILJELIJÄ: JESUS ANTONIO CRUZ, LAJIKE: RED CATUAI

KARAMELLIMAINEN TOFFEE
VAALEA SUKLAA

EKSOOTTINEN HEDELMÄ

KAFFE OBSCURA

14.6.2017
PAAHTOPÄIVÄ

Pesty, kuivafermentoitu 1250-1400m
PROSESSI

Lasse Wuori
PAAHTAJA KASVUKORKEUS

More information: www.slurp.coffee

WE PROUDLY PRESENT THIS WEEK’S DARK ROAST COFFEE

NICARAGUA SHG EP SAN JOSE ESTATE
COUNTRY: NICARAGUA, REGION: LIPULULO, JINOTECA, ESTATE: SAN JOSE ESTATE

FARMER: JESUS ANTONIO CRUZ, VARIETY: RED CATUAI

CARAMEL-LIKE TOFFEE
WHITE CHOCOLATE

EXOTIC FRUITS

KAFFE OBSCURA

14.6.2017
ROASTED ON

Washed, dry fermented 1250-1400m
PROCESSING

Lasse Wuori
ROASTER GROWING ALTITUDE

Nicaragua SHG EP San Jose Estate is a delicious darker roast coffee from 
Kaffe Obscura. The medium dark roast opens up the coffee’s unique and 
rich shades. At first, one can find exotic fruits in the pallette, but after slightly 
cooling, the coffee offers caramel-like and white chocolate’s nuances. The 
acidity is soft and pleasant due to a longer roasting. Mouthfeel is full.


