
Lisätietoa: www.slurp.coffee

ESITTELEMME YLPEINÄ TÄMÄN VIIKON VAALEAPAAHTOISEN ESPRESSON

Kenya Gicherori pesuasema tuottaa erittäin korkealaatuista kenialaista 
kahvia. Noin 1800 pienviljelijää viljelevät kahvia Mount Kenyan rinteillä 
1550 metrin korkeudella. Pesuasema saa avustusta järjestöltä, jonka 
tarkoitus on kehittää viljelijöiden ja kahvinostajien suhdetta sekä pitää se 
mahdollisimman läpinäkyvänä. Käytännössä tarkoitus on parantaa 
kahvin laatua ja samalla viljelijöiden palkkaa. Inka Paahtimo paahdossa 
Gicherori toimii erinomaisesti hedelmäisenä espressona.

ESPRESSO KENYA GICHERORI
MAA: KENIA, ALUE: EMBU, PESUASEMA: GICHERORI FACTORY

LAJIKKEET: SL28 & SL34

HEDELMÄINEN
MONIULOTTEINEN

SITRUKSINEN HAPOKKUUS

INKA PAAHTIMO

19.9.2017
PAAHTOPÄIVÄ

Pesty
PROSESSOINTI

Pamela Aranciaga Mauricio
PAAHTAJA

1550m
KASVUKORKEUS

More information: www.slurp.coffee

WE PROUDLY PRESENT THIS WEEK’S LIGHT ROAST ESPRESSO

The Kenya Gicherori washing station produces very high quality Kenyan 
coffee. Approximately 1800 small farms are growing coffee on the slopes 
of Mt. Kenya around an altitude of 1550 meters. The washing station 
receives support from an organisation that is trying to improve the 
relationship of farmers and coffee buyers and make it as transparent as 
possible. In practice they aim to improve the quality of the coffee and thus 
the wages of the farmers. In the roast from Inka Paahtimo, Gicherori is 
excellent as a fruity espresso.

ESPRESSO KENYA GICHERORI
COUNTRY: KENYA, REGION: EMBU, WASHING STATION: GICHERORI FACTORY

VARIETIES: SL28 & SL34

FRUITY
MULTI-FACETED
CITRUSY ACIDITY

INKA PAAHTIMO

19.9.2017
ROASTED ON

Washed
PROCESSING

Pamela Aranciaga Mauricio
ROASTER

1550m
GROWING ALTITUDE


