
Kettukahvi, tumma paahto on Lehmus Roasteryn talvinen sesonkikahvi. 
Täyteläisen tumma Kettu on valmistettu brasilialaisen Fazenda I.P. -kahviti-
lan Yellow Bourbon -kahvipavuista. Tumma paahto antaa kahville pehmeyt-
tä, honey-käsittely taas tuo paksuutta ja hienoa makeutta. Tumma repolai-
nen sopii nautittavaksi talvisessa kaupunkimiljöössä sellaisenaan mutta 
myös maitokahvien pohjana.

KETTUKAHVI - TUMMA PAAHTO
MAA: BRASILIA, ALUE: CARMO DE MINAS, MINAS GERAIS

TILA: FAZENDA I.P.
LAJIKE: YELLOW BOURBON

TÄYTELÄISEN TUMMA
SAMETTISEN PEHMEÄ
PAKSU SUUTUNTUMA

LEHMUS ROASTERY

9.1.2017
PAAHTOPÄIVÄ

Honey 950-1200m
PROSESSI

Visa Tuovinen
PAAHTAJA KASVUKORKEUS

Lisätietoa: www.slurp.coffee

ESITTELEMME YLPEINÄ TÄMÄN VIIKON TUMMAPAAHTOISEN KAHVIN

KETTUKAHVI - DARK ROAST
ORIGIN: BRASILIA, REGION: CARMO DE MINAS, MINAS GERAIS

FARM: FAZENDA I.P.
VARIETY: YELLOW BOURBON

FULL AND DARK
VELVETY SOFTNESS
THICK MOUTHFEEL

LEHMUS ROASTERY

9.1.2017
ROASTED ON

Honey 950-1200m
PROCESSING

Visa Tuovinen
ROASTER GROWING ALTITUDE

More information: www.slurp.coffee

WE PROUDLY PRESENT THIS WEEK’S DARK ROASTED COFFEE

Kettukahvi (“Fox Coffee” in English) is a dark winter seasonal roast from 
Lehmus Roastery. The richly dark Kettu is made from Yellow Bourbon coffee 
beans from the Brazilian Fazenda I.P. coffee farm. The dark roast lends the 
coffee softness, when on the other hand the honey processing brings some 
thickness and fine sweetness. This dark fox of a coffee is great enjoyed in a 
wintery urban environment as it is, but also as the base for creations with 
milk.


