
Lisätietoa: www.slurp.coffee

ESITTELEMME YLPEINÄ TÄMÄN VIIKON VAALEAPAAHTOISEN ESPRESSON

Ethiopia Kochere kahvi tulee kuuluisalta Yirgacheffen kahvialueelta 
Etiopiasta. Pientilallisten viljelijöiden korkealaatuiset pavut on tuotu 
prosessoitaviksi Kocheren pesuasemalle. Tähän erään on eroteltu 
parhaimman laatuiset pavut. Inka Paahtimo on paahtanut kahvin espres-
somenetelmälle sopivaksi. Maku on moniulotteinen tarjoten mustaheru-
kan ja mustan teen vivahteita.

ETHIOPIA KOCHERE
MAA: ETIOPIA, ALUE: YIRGACHEFFE

PESUASEMA: KOCHERE
LAJIKE: HEIRLOOM

MONIULOTTEINEN
MUSTA TEE

MUSTAHERUKKA

INKA PAAHTIMO

6.2.2018
PAAHTOPÄIVÄ

Pesty
PROSESSOINTI

Liz Pamela 
Aranciaga Mauricio

PAAHTAJA
1800-2100m

KASVUKORKEUS

More information: www.slurp.coffee

WE PROUDLY PRESENT THIS WEEK’S LIGHT ROAST ESPRESSO

The Ethiopia Kochere coffee comes from the famous Yirgacheffe coffee 
area in Ethiopia. Local smallholders high quality coffee beans have been 
brought for processing to the Kochere washing station. This batch is made 
up from the highest quality beans. Inka Paahtimo has roasted the coffee 
specially for the espresso method of brewing. The flavor is multi-dimensio-
nal, offering notes of black currant and black tea.

ETHIOPIA KOCHERE
COUNTRY: ETHIOPIA, REGION: YIRGACHEFFE

WASHING STATION: KOCHERE
VARIETY: HEIRLOOM

MULTI-DIMENSIONAL
BLACK TEA

BLACK CURRANT

INKA PAAHTIMO

6.2.2018
ROASTED ON

Washed
PROCESSING

Liz Pamela 
Aranciaga Mauricio

ROASTER
1800-2100m

GROWING ALTITUDE


