We proudly present

this week's dark roast espresso

Holmen Hangout

Holmen Coffee

Roaster: Arnd Brockmueller
Roasted: 7.8.2018

Details:

Blend:

Guatemala Huehuetenango,
Colombia Excelsio, Ethiopia Sidamo,
Uganda Bugisu, India

Varieties: Arabica -blend, Robusta
Growing altitude: 1000-1900m
Processing: Washed

More information:

www.slurp.coffee/blog
#slurpcoffee

¢ Fruity,
herbal notes,
dark chocolate.

Holmen Hangout is a balanced, dark and
rich espresso blend. Made with a secret
recipe, it includes five specially selected
bean varieties mixed in a specific ratio to
create a unique and interesting coffee.

The coffee tastes complex and dark. It has
been roasted to perfection. The flavor
includes light fruitiness and herbal
undertones, mixed into a rich dark
chocolate. Aftertaste of nuts. A perfect
espresso for those, who want to try
something different.

SLURP

Esittelemme ylpeina

tdman viikon tummapaahtoisen espresson

Holmen Hangout

Holmen Coffee

Paahtaja: Arnd Brockmueller

Paahdettu: 7.8.2018
Yksityiskohdat:

Sekoitus:

Guatemala Huehuetenango,
Kolumbia Excelsio, Etiopia Sidamo,
Uganda Bugisu, Intia

Lajikkeet: Arabica -sekoitus, Robusta
Kasvukorkeus: 1000-1900m
Prosessointi: Washed

Lisatietoja:
www.slurp.coffee/blogi
#slurpcoffee

¢ Hedelmainen,
yrttinen,
tumma suklaa.

Holmen Hangout on tasapainoinen, tumma ja
taytelainen espressosekoitus. Valmistettu
salaisen reseptin mukaan, jossa on viisi
tarkkaan valittua kahvipapua, joiden suhteita
ja ominaislaatuja Holmen Coffee on tutkinut,
luodakseen uniikin ja mielenkiintoisen kahvin.

Kahvin maku on monimuotoinen ja tumma.
Se on paahdettu taydellisyyteen asti. Maku
sisaltaa kevytta hedelmallisyytta ja yrttien
havinaa, sekoittuen tayteldiseen tummaan
suklaaseen. Jalkimaussa pahkindisyytta.
Erinomainen espresso niille, jotka halvavat
kokeilla jotain erilaista.
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