We proudly present
this week's light roast espresso

Honduras Marcala

Cafetoria Roastery

Roaster: |van Ore
Roasted: 10.12.2018

Details: (¢ .
Yellow fruits,
Cou.ntry: Honduras amaretto,
Region: Marcala ) A
Varieties: Pacas, Catuai, Caturra, Bourbon lquOI'ICC.

Growing Altitude: 1350 m
Processing: Washed

This espresso from Honduras
captures the brightness and vibrancy
typical to coffees from Honduras.
Honduras is one of our favourite
Latin American coffee countries
precisely because of their coffees
delicious and light fruity notes.

More information:

www.slurp.coffee/blog ®
#slurpcoffee

Esittelemme ylpeina
taman viikon vaaleapaahtoisen espresson

Honduras Marcala

Cafetoria Roastery

Paahtaja: Ivan Ore
Paahdettu: 10.12.2018

Yksityiskohdat: ¢ Keltaisia hedelmis,
Maa: Honduras

Alue: Marcala amaretto,

Lajikkeet: Pacas, Catuai, Caturra, Bourbon lakritsi
Kasvukorkeus: 1350m
Prosessointi: Washed

Tama hondurasilainen vaalea
espresso sisaltaa paikallisille kahveille
tyypillista raikkautta ja
monipuolisuutta. Honduras on yksi
meidan suosikki-tuottajamaistamme
Etela-Amerikassa juuri heidan kahvien
herkullisten ja kevyiden hedelman
vivahteiden vuoksi.

Lisatietoja:

www.slurp.coffee/blogi ®
#slurpcoffee



