We proudly present
this week's dark roast espresso

Brasil Daterra
Sweet Collection

Mokkamestarit

Roaster: Hannu Paakkinen
Roasted: 8.1.2019

Details: e )
Mandarin,

Country: Brazil

Region: Cerrado caramel,

Farm: Daterra dark chocolate.

Varieties: Catuai, Mundo Nova
Growing Altitude: 1150m
Processing: Pulped Natural

Brasil Daterra Sweet Collection is from the
renowned Daterra farm, located in the
Cerrado region of Brazil. The farm is
known for its innovative research and
respect for nature. The farm produces
extremely high-quality beans, perfect for
espresso. The coffee is Rainforest Alliance
certified, which means the product has
been farmed ecologically, sustainably and
with employee rights taken into count.

More information:

www.slurp.coffee/blog
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Esittelemme ylpeina
taman viikon tummapaahtoisen espresson

Brasil Daterra
Sweet Collection

Mokkamestarit

Paahtaja: Hannu Paakkinen
Paahdettu: 8.1.2019

Yksityiskohdat: < Mandariini
)
Maa: Brasilia .
Alue: Cerrado, Minas Gerais karamelh’
Tila: Daterra tumma suklaa.

Lajikkeet: Catuai, Mundo Nova
Kasvukorkeus: 1150m
Prosessointi: Pulped Natural

Brasil Daterra Sweet Collection tulee
maineikkaalta Daterran tilalta, joka
sijaitsee Cerradon alueella Brasiliassa. Tila
on maailmankuulu innovatiivisesta
tutkimustyostaan ja kunnioituksestaan
ymparistoa kohtaan. Tilalla tuotetaan
erittdin korkealaatuisia erityisesti
espressoon sopivia kahvilaatuja. Kahvilla
on myds Rainforest Alliance sertifikaatti
mika tarkoittaa, etta se on valmistettu
ymparistoystavallisesti, kestavan
kehityksen mukaisesti ja tyontekijoille
oikeudenmukaisissa oloissa.

Lisatietoja:

www.slurp.coffee/blogi
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