We proudly present
this week's dark roast coffee

Colombia Finca la Lindura
Mokkapuu

Roaster: Tanja Anttila & Tuomas Sandroos
Roasted: 5.-7.2.2019

Details:

(44
Country: Colombia Soft Caramel,
Region: Ataco, Sur de Tolima
Farm: Finca la Lindura hazelnut’
Varieties: Castillo, Caturra, Bourbon pomegranate.
Growing Altitude: 1950 - 2200 m
Processing: washed

The Finca la Lindura ("beautiful estate") is
located in central Ataco y Planadas, in the
south in Tolima mountains. The 32 farmer
families of the region grow coffee with
pride and passion committed to their
work. They uphold this tradition despite
the challenging terrain and altitude.

The temperature in the region varies
between 19°C and 23°C around the year.
The farms are located in a volcanic and
environmentally rich region and receives
nutritious water from the glaciers of the
peaks of the Andes and Tolima. These
qualities make this coffee exceptional.

More information:

www.slurp.coffee/blog ®
#slurpcoffee

Esittelemme ylpeina
taman viikon tummapaahtoisen suodatinkahvin

Colombia Finca la Lindura
Mokkapuu

Paahtaja: Tanja Anttila & Tuomas Sandroos
Paahdettu: 5.-7.2.2019

Yksityiskohdat:

Maa: Kolumbia ¢ Pehmeaa karamellia,
Alue: Ataco, Sur de Tolima ] s seee

Tila: Finca la Lindura hasselpa_hklnaa’
Viljelija: Finca la Lindura granaattiomenaa.
Lajikkeet: Castillo, Caturra, Bourbon

Kasvukorkeus: 1950 - 2200 m

Prosessointi: Washed

Finca la Lindura (kaunis tila) sijaitsee
Ataco y Planadasin keskella, etelassa
Toliman vuoristolla. Alueen 32
viljelijaperhetta viljelee kahvia
ylpeydella ja intohimolla seka tydlleen
omistautuneina. He yllapitavat tata
perint6a haasteellisesta maastosta ja
korkeudesta huolimatta.

Lampatila alueella vaihtelee 19°C ja
23°C:n valilla ympari vuoden. Viljelysalue
sijaitsee vulkaanisella ja hedelmallisella
alueella ja saa ravintorikasta vetta
Andesin ja Toliman vuorenhuippujen
jaatikolta. Nama ominaisuudet tekevat
tasta kahvista poikkeuksellisen.

Lisatietoja:

www.slurp.coffee/blogi ®
#slurpcoffee



