
Espresso

Redberries · Raisin· Cherry

Light
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This Ethiopian coffee comes from a grade 
3 plantation and was harvested between 
October and December. This light espresso 
roast is unique and enhances the individualistic 
flavour. This coffee has a balanced body and 
a medium acidity with a sweet aftertaste. 
Highlighted flavour include raisins and cherries 
with fruity hints in the aroma.

Ethiopia Asefa Dukamo

Country: Ethiopia

Region: SNNPR region, Kafa zone, 
Tello district, Shada kebele

Farm: ASEFA DUKAMO COFFEE PLANTATION
 Varieties: Kefa Bitino

Growing Altitude:
 
1545-1668m

Processing: Natural / sundried

Espresso

Punaisia marjoja · Rusina · Kirsikka

Vaalea
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Tämä etiopialainen kahvi tulee 3 laadun 
kahviviljelmältä, jossa se on kerätty lokakuun 
ja joulukuun välisenä aikana. Tämä vaalea 
espressopaahto on yksilöllinen ja korostaa 
kahvin uniikkia makua. Tässä kahvissa on 
tasapainoinen body, keskiverto hapokkuus 
ja makea jälkimaku. Korostuvina makuina 
on rusina ja punaiset marjat ja aromissa on 
hedelmäisiä sävyjä.

Ethiopia Asefa Dukamo

 

Maa: Etiopia

Alue:  SNNPR region, Kafa zone, 
Tello district, Shada kebele

Tila: ASEFA DUKAMO COFFEE PLANTATION
 Lajikkeet: Kefa Bitino

Kasvukorkeus:
 

1545-1668m

Prosessointi: Natural / sundried


