
Espresso

Peach · Green grapes · Kiwi

Light

www.slurp.coffee/blog
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A great coffee for espresso. The fresh acidity 
of white grapes is very prominent from the first 
sip. The body will bring up taste notes of kiwi, 
peach and apricot.

This coffee comes from the same regions and 
farms as the greatest Kenyan AA and AB beans, 
only the screen size is smaller. The taste of the 
Kenya Mlima espresso is nothing short from its 
big brothers.

Kenya Mlima

Country: Kenya

Region: Mount Kenya

Farm: Tegu, Karogoto & Ngunguru mills Tila: Tegu, Karogoto & Ngunguru mills

 
Varieties: Batian, SL-28, Ruiru 11, SL-34

Growing Altitude:
 
1400-2100m

Processing: Fully Washed

Espresso

Persikka · Vihreät rypäleet · Kiivi

Vaalea

www.slurp.coffee/blog

Tu
ru

n 
Ka

hv
ip

a
a

ht
im

o
Pa

a
ht

a
ja

:A
ug

us
t 

Po
ut

ia
in

en
Pa

a
hd

et
tu

:4
/1

2/
19

Loistava kahvi espressoksi. Vihreiden rypäleiden 
hapokkuus korostuu heti ensimmäisestä 
siemaisusta. Body tuo hedelmäisiö kiivin, persikan 
ja aprikoosin sävyjä.

Tämä kahvi tulee samoilta alueilta kuin parhaat 
kenialaiset AA ja AB pavut, mutta tässä kahvissa 
on hieman pienemmät pavut. Kenya Mliman maku 
ei kuitenkaan häviä sen isommille sisaruksille.

Kenya Mlima

 

Maa: Kenia

Alue:  Mount Kenya

Viljelijä: Noin 1000 viljelijää alueella
 

Lajikkeet: Batian, SL-28, Ruiru 11, SL-34

Kasvukorkeus:
 

1400-2100m

Prosessointi: Fully Washed

Farmer: Around 1000 farmers from the region


