Roasted: 28,/05,/2019 MOKKAPUU

Roaster: Tuomas Sandroos

Lime - Apricot - Light brown caramel

Dark

Roast

Organic Ethiopia Sidamo

This excellent Ethiopian coffee is grown
near homesteads and is planted at low
densities, ranging from 1,000 to 1,800 plants
per hectare. Garden coffee is fertilized

with organic nutrients. Freshly hand-picked
cherries are sorted before pulping and
forwarded to wet processing where fresh
clean cherries are washed and allowed to
ferment naturally. The fermented coffee is
washed with clean running water and then
dried to retain about 11.5% moisture. This
dark filter coffee is roasted to an exact roast
profile of Full City+ (4.5 / 7) to highlight it's
perfect cup note with hints of lemon, apricot,
light brown caramel and floral nuances.

SLURP®

Country: Ethiopia

Region: Sidamo

Farm: Nardos Coffee Export
Farmer: Nardos Coffee Export
Varieties: Heirloom

Growing Altitude: 1800-2200m

Processing: \Washed

Post a pic about
your coffee moment
and tag @slurpkahvi

If we share it, you
get a free coffee!

www.slurp.coffee/blog

MOKKAPUU

Paahdettu: 28,/05/2019

Paahtaja: Tuomas Sandroos

Lime - Aprikoosi - Vaaleanruskea karamelli

Tumma
paahto

Organic Ethiopia Sidamo

Tama loistava etiopialainen kahvi kasvatetaan
lahella pientiloja ja istutetaan harvakseltaan,
noin 1,000- 1,800 kasvia hehtaarin alueella.
Tuoreet, kasin poimitut kahvimarjat lajitellaan
ennen hedelmalihan poistoa ja siirretdan
pesuasemalle, jossa ne pestdan puhtaalla
juoksevalla vedella ja annetaan fermentoitua
luonnollisesti. Fermentoitu kahvi pestdan
toiste ja kuivataan niin, etta kahviin jaa noin
11.5% kosteutta. Tama tummapaahtoinen
kahvi paahdetaan Full City+ -tasolle (4.5 / 7)
korostaakseen taman kahvin loistavia sitruunan,
aprikoosin savyja, seka vaalean karamellisia ja
kukkaisia makuja.

SLURP®

Maa: Etiopia

Alve: Sidamo

Tila: Nardos Coffee Export
Viljelija: Nardos Coffee Export
Lajikkeet: Heirloom
Kasvukorkeus: 1800-2200m

Prosessointi: \Washed

Postaa kuva
kahvihetkestdsi ja
tdgdd @slurpkahvi

Jos jaamme kuvasi,
saat ilmaisen kahvin!

www.slurp.coffee/blog



