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In 2004, the Saldanha family acquired the Fazenda California 
farm, located in the city of Jacarezinho. Luiz and his wife, 
Flavia began developing the farm with a vision to produce 
exceptional coffees that would allow people to experience 
Brazilian coffee with a new perspective. They found their 
surrounding microclimate to offer a very unique platform 
to cultivate coffee. The farm is located on the tropic of 
Capricorn, world’s southern borderline for specialty coffee 
production. Colder temperatures, volcanic soil and four well 
defined seasons with good distribution of rainfall enable them 
to produce truly exceptional Brazilian coffee. Through passion 
and hard work Luiz and Flavia have raised Fazenda California 
to produce Brazil’s best coffee, that has already won multiple 
prices including the highly valued Cup Of Excellence.

Kahiwa is all about roasting exceptionally great coffees that 
are based in sustainable business and long lasting relationships 
with the farmers. We believe that cooperating and buying our 
coffees as straight from the farms as possible with a fair price, 
we are not only supporting the farmers in economic terms, but 
also enabling them to pour out their passion to the coffee. This 
passion leads to environmental sustainability, ethicality and of 
course in a superb coffee that we are inspired to present to 
you.

This coffee we roasted roasted to work especially well as an 
espresso. We find this espresso to carry great dark chocolate 
body with notes of sweet caramel and almonds. Enjoy!

Fazenda California

Espresso
Tumma
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Vuonna 2004, Saldanhan perhe hankki Fazenda California 
-tilan, joka sijaitsee Jacarezinhon kaupungissa. Luiz ja hänen 
vaimonsa Flavia alkoivat kehittää tilaa, visionaan tuottaa 
erityislaatuisia kahveja, jotka mahdollistavat brasilialaisen 
kahvin kokemisen uudesta näkökulmasta. Alueen pienilmasto 
luo erittäin yksilöllisen alustan kahvin viljelemiselle. Tila sijaitsee 
Kauriin kääntöpiirillä, erikoiskahvin tuotantoalueen rajalla. Viileä 
ilmasto, vulkaaninen maaperä sekä 4 vuodenaikaa runsaineen 
sateineen luovat loistavat kasvuolosuhteet erityislaatuiselle 
brasilialaiselle kahville. Intohimon ja kovan työn avulla Luiz ja 
Flavia ovat nostaneet Fazenda Californian brasilian parhaiden 
kahvitilojen joukkoon. Vuosien aikana heidän kahvinsa ovat 
voittaneet useita palkintoja, mukaanlukien arvostetun Cup of 
Excellence palkinnon.

Kahiwan intohimona on tarjota ensiluokkaista kahvia, joka 
perustuu kestävään liiketoimintaan ja pitkäaikaisiin suhteisiin 
viljelijöiden kanssa. Kahiwa pyrkii ostamaan kahvit aina 
suoraan tai mahdollisimman suoraan viljelijöiltä välikädet 
minimoiden, jotta reilu korvaus työstä ja kahvista päätyy 
oikeaan osoitteeseen ja jotta viljelijät voivat keskittyä täysin 
kasvattamaan kahvista mahdollisimman hyvää. Tämä intohimo 
johtaa kestävään kulutukseen, eettiseen tuotantoon ja tottakai 
myös herkulliseen kahviin, kuten tämä kahvi tässä!

Tämä kahvi on paahdettu herkulliseksi espressokahviksi. Tässä 
espressossa on voimakas tumman suklainen body, jossa on 
karamellin ja manteleiden makuja. Nauttikaa!

Fazenda California

 

Maa: Brazil

Alue:  Jacarezinho, Paraná

Tila: Fazenda California

Viljelijä: Luiz & Flavia Saldanha

Lajikkeet: Mundo Novo, Obata

Kasvukorkeus:

 

800 m

Prosessointi: Pulped Natural

Country: Brazil

Region: Jacarezinho, Paraná

Farm: Fazenda California

Farmer: Luiz & Flavia Saldanha

Varieties: Mundo Novo, Obata

Growing Altitude: 

Processing: Pulped Natural

800 m

Postaa kuva 
kahvihetkestäsi ja 
tägää @slurpkahvi
Jos jaamme kuvasi, 
saat ilmaisen kahvin!

Post a pic about 
your coffee moment 
and tag @slurpkahvi

If we share it, you 
get a free coffee!
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