
Huilan alueella, Kolumbian lounaisosissa 
viljelty kahvi. Kahvipapu on aromiltaan 
mausteinen. Maku hyvin puhdas ja 
ruokosokerimaisen makea. Kofeiini on 
poistettu luonnonmukaisella Mountain 
water process -menetelmän avulla, jolloin 
kofeiinipitoisuus on saatu pudotettua 
0,1% vihreässä kahvissa.

Cane sugar · Cinnamon · Coffee berriesさとうきび · シナモン · コーヒーの実

www.slurp.coffee/blogi
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Colombia Golden Huila Decaf

Maa: Colombia
Alue: Huila
Tila: alueen pienviljelijät
Lajikkeet: castillo, caturra, colombia
Kasvukorkeus: 1400-1700 m
Prosessointi: Mountain water-process

Country: Colombia
Region: Huila
Farm: Smallholders
Varieties: Castillo, Caturra, Colombia
Growing Altitude: 1400-1700m
Processing: Mountain water-process

Postaa kuva 
kahvihetkestäsi ja 
tägää @slurpkahvi
Jos jaamme kuvasi, 
saat ilmaisen kahvin!

Ruokosokeri · Kaneli · Kahvimarja

www.slurp.coffee/blog
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This coffee has been cultivated in Huila, 
in South-West Colombia. The coffee bean 
has a spicy aroma and clean flavours 
with a cane sugar sweetness. The coffee 
has been decaffeinated with the natural 
mountain water process, dropping the 
caffeine-content of the raw beans to 0,1%.

Colombia Golden Huila Decaf

 

Post a pic about 
your coffee moment 
and tag @slurpkahvi

If we share it, you 
get a free coffee!
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Huilan alueella, Kolumbian lounaisosissa 
viljelty kahvi. Kahvipapu on aromiltaan 
mausteinen. Maku hyvin puhdas ja 
ruokosokerimaisen makea. Kofeiini on 
poistettu luonnonmukaisella Mountain 
water process -menetelmän avulla, jolloin 
kofeiinipitoisuus on saatu pudotettua 
0,1% vihreässä kahvissa.

Cane sugar · Cinnamon · Coffee berries

www.slurp.coffee/blogi
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Cane sugar · Cinnamon · Coffee berriesさとうきび · シナモン · コーヒーの実

Country: Colombia
Region: Huila
Farm: Smallholders
Varieties: Castillo, Caturra, Colombia
Growing Altitude: 1400-1700m
Processing: Mountain water-process

Ruokosokeri · Kaneli · Kahvimarja

www.slurp.coffee/blog
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has a spicy aroma and clean flavours 
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