Kaffa Roastery

Roasted: 26/11/2019

Akins

Roaster: Michael

Citrus - Bergamot - Apricot

Etiopia Duromina

Coffee has been grown in this area for
years, but usually it has been Natural
processed and low quality. In 2010
everything changed when Duromina
was founded. The processing method
switched from Natural to Washed and 2
years after its founding, the coffee from
Duromina was selected as Africa's best.

Country: Ethiopia

Region: Oromia

Producer: Duromina farmers cooperative
Varieties: Heirloom

Growing Altitude: 1900-2000m
Processing: Washed

Post a pic about
your coffee moment
and tag @slurpkahvi

If we share it, you
get a free coffee!

SLURP®

KAFFA ROASTERY

www.slurp.coffee/blog

Kaffa Roastery

Paahdettu: 26,/11/2019

Paahtaja: Michael Akins

Sitrushedelma - Bergamotti - Aprikoosi

Etiopia Duromina

Kahvi on kasvanut talla alueella
sukupolvien ajan, mutta perinteisesti
se on ollut natural-prosessoitua ja
huonolaatuista. Vuonna 2010 Duromina
perustettiin ja kaikki muuttui. Kahvin
prosessointi muuttui naturalista
pestyksi, ja kaksi vuotta perustamisen
jalkeen Durominan kahvi valittiin Afrikan
parhaaksi.

Maa: Etiopia

Alue: Oromia

Tuottaja: Duromina-viljielijdiden osuuskunta
Lajikkeet: Heirloom

Kasvukorkeus: 1900-2000m

Prosessointi: Washed

Postaa kuva
kahvihetkestdsi ja
tagdd @slurpkahvi

Jos jaamme kuvasi,
saat ilmaisen kahvin!
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