
Asproguate-osuuskunnan pienviljelijät
tuottavat noin 1000 prussia kahvia
Acatenangossa joka vuosi. Kahvi kasvaa
korkealla, ja siitä saa erittäin herkullisen
kupillisen jossa on runsas body. Guatemala
Asproguate on sekä luomu- että FTO (Fair
Trade Organic)-sertifioitu ja osuuskunta
kouluttaa omia tarkastajia kiertämään tiloilla
ja kouluttamassa viljelijöitä laadun
parantamisessa ja FTO-vaatimusten
ylläpitämisessä.
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Maa: Guatemala
Alue: Acatenango
Tuottaja: Asproguate osuuskunta
Lajikkeet: Bourbon, Catuai, Caturra
Kasvukorkeus: 1800–2100m
Prosessointi: Washed

Guatemala Asproguate

Karamelli・Suklaa・Hasselpähkinä

SLURP organic
espresso #135

#slurpcoffee
www.slurp.coffee

Smallholders from the Asproguate
cooperative produce around 1000 bags of
coffee in Acatenango every year. The coffee
grows in high altitudes creating a very nice
and full-bodied cup. Guatemala Asproguate
is both organic and FTO (Fair Trade Organic)
certified and the cooperative trains its own
inspectors to travel within the farms and
train the farmers to improve the quality and
maintain FTO requirements.

Café Nazca
Pasi Pelkonen
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Country: Guatemala
Region: Acatenango
Producer: Asproguate cooperative
Varieties: Bourbon, Catuai, Caturra
Growing Altitude: 1800–2100m
Processing: Washed

Guatemala Asproguate

Caramel・Chocolate・Hazelnut

SLURP organic
espresso #135

#slurpcoffee
www.slurp.coffee


