
Tämä natural-prosessoitu kahvi luo oivallisen
perustan medium-paahdolle. Kahvin
pehmeys ja pähkinäisyys pääsevät
erinomaisesti paahdossa esiin. Täysi paahto
25-kiloisessa Probatissamme on aina ilo
tehdä! Maistaessa kahvia huomasimme
kiinnostavan Disaranno Amaretto -vivahteen
kahvin jäähtyessä. Löydätkö saman? Mukavia
kahvihetkiä Tampereelta!
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Maa: Brasilia
Alue: Região do Pinhal
Tila: Sitio Sao Jose II
Lajikkeet: Mundo Novo
Kasvukorkeus: 1000 m
Prosessointi: natural

Brazil San Jose

Pähkinä・Karamelli・Amaretto

SLURP original
medium espresso #138

#slurpcoffee
www.slurp.coffee

This natural processed coffee creates the
perfect base for medium roasting, which
fully brings out the coffee’s soft and nutty
flavours. Roasting our coffee using the 25-
kilo Probat is always a pleasure! As we
tasted the coffee, we were able to
distinguish an interesting hint of Disaranno
Amaretto as the coffee cooled down. Can
you taste it? Enjoyable coffee moments from
Tampere!

Pirkanmaan Paahtimo
Tuomas Roschier

28.04.2020

Region: Região do Pinhal
Farm: Sitio Sao Jose II
Varieties: Mundo Novo
Growing Altitude: 1000 m
Processing: natural

Brazil San Jose

Nuts・Caramel・Amaretto

SLURP original
medium espresso #138

#slurpcoffee
www.slurp.coffee


