
Tässä ruandalaisessa kahvissa voit havaita
jonkin verran hapokuutta ja jopa
hedelmällisyyttä, vaikka papuja on
paahdettu toisen raksahduksen jälkeenkin.
Suosittelemme, että käytät ensin normaalia
kahvin ja veden välistä suhdetta ja säädät
sitten määriä tarpeen mukaan. Saatat
huomata, että hieman pienemmälläkin
määrällä kahvia saat aikaan parhaan maun.
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Maa: Rwanda
Alue: Western Province of Rwanda
Tila: Lukuisia pientiloja
Lajikkeet: Bourbon
Kasvukorkeus: 1750–1800 m
Prosessointi: Washed

Rwanda Gitesi

Suklaa・Hedelmäinen・Sitrus

SLURP original
midnight espresso #139

#slurpcoffee
www.slurp.coffee

You can sense some acidity and even
fruitiness in this Rwandan coffee, even
though the coffee is roasted beyond the
second crack. We suggest that you first use
your normal ratio of coffee to water and
adjust accordingly. You may see that a little
less coffee than usual is enough for the best
possible taste.
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Country: Rwanda
Region: Western Province of Rwanda
Farm: Multiple farms 
Varieties: Bourbon
Growing Altitude: 1750–1800 m
Processing: Washed

Rwanda Gitesi

Chocolate・Fruity・Citrus

SLURP original
midnight espresso #139

#slurpcoffee
www.slurp.coffee


