
Luomu Millenium on kahvimerkki, joka on
kasvatettu Jaén ja San Ignacio Cajamarcan
alueella. Perun pohjoisosassa kasvatettu
kahvi saa yleensä aina parhaat cupping
pisteet.
Tämä kahvi on saanut parhaat cupping
pisteet vuonna 2017 pidetyssä kilpailussa.
Kahvi viljellään luontoa kunnioittaen ja
aktiivisesti suojellen. Kahvi on paahdettu
paahtoasteeltaan 3,5 ( asteikko 1–5 ) tuoden
esiin kahvin suklaiset sekä pähkinäiset
aromit. Kahvi sopii myös erinomaisesti
espressoksi ollen todella pehmeä.

Paahtimo Papu
Ristopekka Piirainen

Maa: Peru
Alue: Jaén & San Ignacio, Cajamarca
Tila: Osuuskunta, “Caficultores Alto
Cajamarca“
Lajikkeet: Typica, Mundo Novo, Bourbon,
Pache, Caturra, Castilla
Kasvukorkeus: 1200–2000m
Prosessointi: Washed

Peru Millenium coffee

Suklaa・Manteli・Vanilja

SLURP organic
filter #142

#slurpcoffee
www.slurp.coffee

Organic Millenium is a coffee brand that has
been farmed in the areas of Jaén and San
Ignacio Cajamarca. Coffees from the
northern part of Peru are usually awarded
the highest cupping points. This coffee
received the highest cupping points in a
competition held in 2017. The coffee is
being farmed in a way that protects and
respects the environment. The coffee's
roast level is 3,5 (on a scale from 1 to 5)
which highlights the aromas of chocolate
and nut. This coffee is also an excellent
espresso since its taste is very smooth.

Paahtimo Papu
Ristopekka Piirainen

Country: Peru
Region: Jaén & San Ignacio, Cajamarca
Farm: Cooperative “Caficultores Alto
Cajamarca“
Varieties: Typica, Mundo Novo, Bourbon,
Pache, Caturra, Castilla
Growing Altitude: 1200–2000m
Processing: Washed

Peru Millenium coffee

Chocolate・Almond・Vanilla

SLURP organic
filter #142

#slurpcoffee
www.slurp.coffee


