
Burundi Shembati on raikas kahvituulahdus
Afrikan sydämestä.

Tähän ihanuuteen uppoutuessa voit maistaa
lähes kaikki afrikkalaisen kahvin sävyt.
Shembati tarjoaa runsaasti kenialaisen kahvin
marjaisuutta, joka taittuu nopeasti
etiopilaisista tuttuun kukkaisuuteen ja
humalan makuun. Kahvin jäähtyessä
paljastuu muitakin suun aisteja herätteleviä
vivahteita, kuten suklaata ja mallasta.

Tässä kahvissa ollaan onnistuttu ottamaan
natural-käsittelystä mukaan sen parhaat
puolet, eli makeus ja täyteläinen
suutuntuma. Perinteiset natural-käsitellyn
kahvin maanläheiset maut loistavat
poissaolollaan. Vaikka nämä natural-kahvien
usein hyvin nautinnolliset fermentoinnin
mukana tulleet maut puuttuvat, niin niitä ei
jää tämän kahvin kohdalla kaipaamaan. Ja
miksi jäisi? Kaikki kun on niin kohdillaan.

Turun Kahvipaahtimo
August Poutiainen

Maa: Burundi
Alue: Kayanza, Butaganzwa
Tila: Shembati
Viljelijä: Aime Patric
Lajikkeet: Bourbon
Kasvukorkeus: 1800m
Prosessointi: Natural

Burundi Shembati

Marjaisa・Kukkaisa・Humala

SLURP original
light #143

#slurpcoffee
www.slurp.coffee

Burundi Shembati is a fresh breeze of coffee
from Africa.

All the typical nuances of African coffee can
be tasted in this beauty. Shembati offers a
flavour of berries that quickly transforms
into floral notes with hops in your mouth
which is quite typical of Ethiopian coffees.
Once the coffee cools down, you can also
taste other fresh nuances such as chocolate
and malt in the coffee.

You can taste the best parts of Natural
processing in this coffee: sweetness and
full-bodied mouthfeel. Traditional earthly
flavours of Natural processed coffees are
absent. Even though the often pleasant
flavours provided by fermentation are
missing you won’t be disappointed. And
why should you? Everything with this coffee
is just right.

Turun Kahvipaahtimo
August Poutiainen

Country: Burundi
Region: Kayanza, Butaganzwa
Farm: Shembati
Farmer: Aime Patric
Varieties: Bourbon
Growing Altitude: 1800m
Processing: Natural

Burundi Shembati

Berries・Floral・Hops
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light #143
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