
Olemme itse vierailleet Miguelin tilalla ja
ostaneet kahdesta sadosta, mahdollistaen
riittävän korvauksen viljelytyöstä. Tilalle
pääsy on jo pienimuotoinen vaellus.
Maasturikuntoisen tien päätyttyä kävellään
polkua joelle, ylitys riippusillalla ja
kohtuullisen jyrkkä nousu mäen harjalle.
Perillä sijaitsevat Miguelin perheen
valkoiseksi rapattu talo. Välittömässä
läheisyydessä on pieni prosessointiasema.
Ympärillä levittäytyvät kahvipensaat, joissa
viljellään mm. Castilloa, Caturia ja
Ombligonia.

Pirkanmaan Paahtimo
Tuomas Roschier

Maa: Kolumbia
Alue: Acevedo, Huila
Tila: Casa Blanca
Viljelijä: Miguel Urguina
Lajikkeet: Ombligon
Kasvukorkeus: 1600 m
Prosessointi: washed

Miguel Urguina, Colombia

Kahvimarja・Tryffelisuklaa・Verigreippi

SLURP original
light #147

#slurpcoffee
www.slurp.coffee

We have visited Miquel’s farm and bought
coffees from two different crops enabling
adequate compensation of the farming.
Getting to the farm is almost like a hiking
trip. After driving the rugged dirt road, you
walk a path, cross a river and then climb a
steep hill to the top where the white
plastered house of the Miquel family is
located in. Next to it there is a small
processing center surrounded by coffee
plants of Castillo, Catur and Ombligon
varieties.

Pirkanmaan Paahtimo
Tuomas Roschier

Country: Colombia
Region: Acevedo, Huila
Farm: Casa Blanca
Farmer: Miguel Urguina
Varieties: Ombligon
Growing Altitude: 1600 m
Processing: washed

Miguel Urguina, Colombia

Coffee cherry・Truffle chocolate・Blood grapefruit

SLURP original
light #147

#slurpcoffee
www.slurp.coffee


